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Unser Festtag-$ervice
setzt neue MaBstdbe der Gastlichhkeit

Geschmackvolle Raume, individuell gestaltete
Tischdekorationen, eine exquisite Kiiche und ein
gepflegter Service bilden die Grundlage fiir eine
harmonische Feier. Sie laden ein - wir erledigen die
Arbeit und sorgen fiir den richtigen Rahmen.
Vielfaltig sind die Gelegenheiten, ein Fest zu feiern.
Ob im kleinen Kreis oder in groBer Runde, wir helfen
planen, durchfiihren und genieBen.

Stellen Sie lhr Fest doch mal unter ein Motto, wir sind
bei der Auswahl der Themen gern behilflich.

Anruf gentigt und unsere langjahrige Erfahrung und
unser fachliches Wissen stehen lhnen zur Verfiigung.

Aus einem Anlaf wird ein Fest.

* % k k kx %

HOCHHEIMER HOF
immer eine Idee besser!



Es gibt viele gute Griinde, ecinen Empfang zu geben,
zu Omis Geburtstag
zu Vatis Jubildum
zur bestandenen Priifung
zur Beférderung
zum Abschied des Kollegen

dann nimm dlie Finger und iB....

Cocktailbrote auf weiBen oder Vollkornbaguettescheiben

e Raucherlachs 3,00 €
¢ Graved Lachs (Gebeizt mit Dill) 3,00 €
¢ Gerducherte Taunusforelle 2,50 €
¢ Feine Edelfischterrinen 2,50 €
e Gerducherter Heilbutt 3,50 €
¢ Rosa gebratenes Roastbeef 2,50 €
¢ Rosa gebratener Kalbsriicken 2,50 €
e Gerducherte Putenbrust 2,00 €
e Schwarzwdalder Schinken 2,00 €
o Gekochter Wacholder Schinken 2,50 €
e Gerducherte Entenbrust 3,50 €
e Chorizosalami 3,00 €
e Biindner Fleisch 3,50 €
e Kalbslebermousse 3,50 €
e Parmaschinken 3,50 €
¢ Goudakase 2,50 €
e Edamer Kase 2,50 €
e Tortenbrie 2,50 €
¢ Krdauterfrischk@secreme 3,00 €
e Tomate, Mozzarella, Basilikum 2,50 €
e Shrimpscocktail 4,00 €

Kulinarisches im Glas serviert

e Bunter Matjessalat mit Apfeln, Gewtirzgurken und Rote Beete 1,80 €
o Geflligelsalat mit Ananas und Curry 2,00 €
¢ Garnelencocktail 3,00 €
¢ Mini-Krbis mit Frischkase gefiillt 2,00 €
e Créme Brulée vom Ziegenkdse mit Honig 3,00 €
e GemisespieB ,Vegetarier* mit feinem Olivendl und Ricotta 2,50 €
o Mozzarella-PaprinispieB (mit Oliven und getrockneten Tomaten) 2,00 €
o Melonensalat mit Katenschinken 3,50 €
e Raucherlachstatar mit Brotsalat 3,50 €
¢ Scharfer Rindfleischsalat mit Perlzwiebeln 2,50 €
e Griine Sauce mit gekochtem halben Ei 1,80 €



In der Espressotasse serviert

Melonenkaltschale

Gurkensauerrahmstippchen mit Eismeershrimps
Gazpacho (Kalte Gemiisesuppe)
Pfirsichkaltschale mit Prosecco

Fritattensuppe

Karottencremesuppe mit Blutorangensaft
Frankfurter Krautersuppe mit Crodtons
Kartoffelcremesuppe mit Speck
Huhnerkraftbriihe mit GrieBnockerin

Curry-Kokossuppe mit Thymian

Unsere Klassiker

Minibrote im Blumentopf geftillt mit Kase

Blatterteiggebdck mit Lachs, Emmentaler, Schinken & Kase
Pizzaschnecken ,Margaritha“, ,Ruccola“ oder ,,Salami*

Mini Bruschettamix

mit Tomaten- und Paprikawtirfeln, Fetakdse, Spinat & Salami

Kalte Koéstlichkeiten

Tranchen vom Stremellachs

Tranchen vom gefiillten Wrap

mit Thunfisch, Kapern und getrockneten Tomaten
Frischer Sushimix mit Soyasauce und Wasabidip
Roastbeefrdlichen mit Passionsfruchtmayonnaise
PastaspieB mit Mozzarella und getrockneter Tomate
Hahnchenbrustspie® mit Papaya und Ananas
Partyfleischballchen mit pikantem Dip

SiBRes Finale oder
“Eine stiBe Slinde ist besser als 7 magere Tugenden”

Obstsalat mit Vanillesauce im Glas serviert
Beerengriitze mit fliissiger Sahne im Glas

Frische Erdbeeren mit Grand Marnier (Saisonartikel)
Tonkabohnenmousse mit Himbeermark

Mini créeme brulée

Kleiner Schokoladenauflauf

Mini-Muffinsmix Blaubeer, Vanille und Schoko

Petit Fours Mix

Mini Schoko Brétchen

Blechkuchen auf Anfrage je nach Saison

2,00 €
2,50 €
2,20 €
2,00 €
1,80 €
2,00 €
2,50 €
2,20 €
2,20 €

2,50 €

1,80 €
1,50 €
2,00 €

2,20 €

2,20 €

1,80 €
2,20 €
2,50 €
1,80 €
2,00 €
1,00 €

3,00 €
2,50 €
2,00 €
2,00 €
2,50 €
1,50 €

1,60 €
3,80 €
1,80 €
Tagespreis



Vor den Meniis servieren wir
lIhnen ecinen kleinen Gruf aus der Kiiche

Feiner Jahreszeitensalat
mit gerducherten Forellenfilets
Sahnemeerrettich
SHOHR
Schweinelende im Speckmantel
auf Waldpilzrahmsauce
Kartoffelgratin
SR
WeiBe Amarettocreme
mit Himbeermarkspiegel

Komplettpreis 28,50 € p. P.
ab 10 Personen

Krauterfrischkaseterrine mit Landbrotchip
WildkrdautersalatstrauB

SHR
Maishdhnchenbrust im Speckmantel
auf Ratatouillegemiise, Rosmarinjus

Kartoffelplatzchen
SHOHR
Schokoladen-Kirsch-Mousse
Mandelhippe und Mangomark

Komplettpreis 32,50 € p. P.
ab 10 Personen



Raucherlachsréschen mit Sahnemerrettich
Gefliigelleberpastete mit Preiselbeeren
HOR
Krauterrahmstippchen mit CroGtons
SHOHR
Medaillons von Kalb und Schwein
im Speckmantel
auf Steinpilzchampignons
in Schnittlauchsahne
kleine Gemlise der Saison, Kartoffelgratin
SHOHR
Hausgemachtes Nougateisparfait
auf Mango-Ananas-Kompott

Komplettpreis 36,50 € p. P.
ab 10 Personen

Rosa gebratener Kalbsriicken
mit WalnuBmayonnaise, SalatstrauB
SHOHR
Paprikacremesuppe
mit Basilikumal
SHOHR
Medaillons vom Rinderriicken
mit Krdutern gebraten
Rosmarinjus
Bohnenbiindchen, Kartoffeltértchen
SHR
WeiBe Kaffeemousse
mit frischen Friichten

Komplettpreis 38,50 € p. P.
ab 10 Personen



Gefliigellebermousse mit Rieslingaspik
hausgemachte Brioche
SHOHR
Selleriecremesiippchen mit Holzkohledl
HOR
Lachsschnitte mit Krustentierhaube
auf Walnussspinat
Vermouthsauce und Schlosskartoffeln
SHOHR
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis

Komplettpreis 38,50 € p. P.
ab 10 Personen

Carpaccio vom Taunusrinderfilet
Olivendl, Parmesanspéine
Olrauke
SR
Spanische Gazpacho
mit Krdutercro(tons
SR
Kalbsriickensteak mit Pestokruste
auf Barolojus
Gemdse der Saison, Kartoffelroulade
SR
Marmoriertes Eis
von Grau- und Spatburgunder
auf Orangen-Vanille-Ragout

Komplettpreis 42,50 € p. P.
ab 10 Personen



Stlze von Black Tiger Shrimps und Urmd&hren
mit Wakamealgensalat und Dillcreme
SHOHR
Klare Tomatenkraftbriihe
mit Krauter-Quark-Nocken
HOR
Spaghetti in Truffelbutter
HHOR
Entenbrust ,rosa gebraten auf Cassisjus
Gemiise der Saison, Kartoffelplatzchen
SR
Mousse von der Tonkabohne
mit Schokoladenwabe
und frischen Himbeeren

Komplettpreis 48,50 € p. P.

ab 10 Personen

Raucherlachstatar
mit Wachtelspiegelei und Parmesanhippe
an Salatbeet
SHOHR
Velouté vom Blumenkohl
mit Vanille aromatisiert
SHR
Balsamicolinsen
mit gebackener Riesengarnele
im Serranoschinkenmantel
HKOHR
Rinderfilet mit Rindermarkkruste
auf Ruccolarisotto
Thymianjus, geschmorte Kirschtomaten
HOR
Charlotte Russe mit Drachenfrucht
Pralinensauce

Komplettpreis 54,50 € p. P.
ab 10 Personen



Ergédnzen $ie lhr Menu mit einer zweiten Beilage
2,00 € pro Person

Kartoffelroulade Gratinkartoffeln Butternudeln
KartoffelkloBe Serviettenknoddel Gnocchi

Maccairekartoffeln Schupfnudeln Spatzle
Kartoffelrosti Linguine Reis

Sorbets — als Zwischengang zur Neutralisierung des Gaumens

Himbeer
Mango
Zitrone
Birne
Griiner Apfel
Erdbeer
Passionsfrucht
Papaya
Kokos
Banane
Birne-Basilikum-Tamarillo
Weitere Sorten auf Anfrage und Saison

pro Person
mit Prosecco aufgefillt
6,50 €

ohne Prosecco
4,50 €

Kédse — oder als Abschluss des Meniis

Kleine Kaseauswahl mit Trauben und Feigensenf
6,50 €

Schokoladenbrunnen mit frischem Obst
12,50 €



Hessenbuffet

Vorspeisen

Marinierter Presskopf mit Zwiebeln und Essig
Sachsenhduser Wurstplatte am Stiick
Frankfurter Griine SoBe mit 1/2 gekochten Eiern
Roher und gekochter Schinken mit Essiggemiise
Gerduchertes Taunusforellenfilet
Rauchlachs und Pfeffermakrelen
mit Sahnemeerrettich
Dreierlei vom Kase
(Spundekas’, Handkas' mit Musik, Obatzda)
im Glaschen serviert

sSalate

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten der Saison und zweierlei Dressings
Kartoffelsalat, Krautsalat, Tomatensalat, Farmersalat
Brot und Baguette, Butter

Suppe

Kartoffelrahmsuppe mit Frankfurter Wiirstchen

Krustenschinkenbraten und Rippchen, Bratenjus
Apfelweinsauerkraut, Brotknédel

Zanderfilet in Meerrettichsauce
saisonale Gemiuiseauswahl, Butterreis

Dessert

Gebackene Apfelkrapfen mit Vanillesauce
Rote Griitze mit fllissiger Sahne
Schokoladenpudding mit Haselnusskrokant im Glas
Hochheimer Spatburgunder Kuchen

32,50 €



HOCHHEIMER
(V3

Vorspeisen

Schinkenrdlichen mit Farmersalat gefiillt
Hochrippe ,rosa gebraten“ mit Remouladensauce
Hackfleischbdllchen mit Tomatensalsa
gerducherte Putenbrust mit Melone
Raucherfischvariationen
(Pralinen vom Lachs, Rauchlachs, Gravad Lachs, gefiillte Wraps)
mit Senf-Dillsauce
Matjesfilets in Bierbeize mit Friihlingszwiebeln

sSalate

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten der Saison und zweierlei Dressings
Salat von Champignons und Pfifferlingen in Kr&utervinaigrette,
bunter Nudelsalat in Joghurt-Limettendressing,
Kirschtomaten-Mozzarella- Salat in Balsamico
Brot, Baguette, Butter

Rieslingcremesuppe mit CroGtons und feinen Wurzelgemdisen

Welsfilet in Zitronenrahm
WalnuBspinat, Krauterkartoffeln

Maispoularde in Rieslingsauce
saisonale Gemuseauswahl, Linguine

Dessert

Schokoladenfondue mit frischen Friichten
Hochheimer Weincreme
Mousse au chocolat
Beerenstilze mit Vanillesauce
Kaseauswahl vom Brett

36.50 €
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Ratsherrenbuffet

Vorspeisen

Melonenpotpourri mit Parmaschinken und gerducherter Putenbrust
Unsere Hauspastete mit Preiselbeeren
Hochrippe vom Rind ,rosa gebraten
zarte Kalbsriickenscheiben in Thunfischcreme mit Kapern
Raucherlachs und Gravad Lachs mit Senf-Dillsauce und Sahnemeerrettich
Pralinen von Raucherfischen

sSalate

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten der Saison und zweierlei Dressings
Kirschtomaten mit Mozzarella und Balsamico
Shrimpscocktail im Glaschen, bunter Hirtensalat
Brot, Baguette, Butter

Suppe

StBkartoffelsuppe mit Buttercro(itons

Schweinelende am Stiick mit Morchelfarce gefillt
in Austernpilzrahmsauce
saisonales Gemtuise, Butternudeln

Lachstranchen in Rieslingrahm
Gratinkartoffeln

Dessert

Rote Griitze mit Karamelsahne
WeiBe Mousse au chocolat mit Himbeermark
Kokos-Panna-Cotta
Salat von frischen Friichten mit Grand Marnier
Kaseauswahl vom Brett

39,50 €



Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Entenbrust ,,rosa gebraten“ mit Feigen und Balsamico
»Vitello Tonnato“ Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Kapern
Melonenschnitze mit Parmaschinken und Chorizo
Artischocken in feinem Olivendl
Tomatencarpaccio mit Gorgonzola und Balsamicocreme
Anti pasti in feinem Olivendl
Schwertfisch in Rioja gebeizt
Makrelenfilets aus dem Wachholderrauch

sSalate

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten der Saison und zweierlei Dressings
Schellfisch-Lachssalat in Senfdressing
Kartoffel-Ruccolasalat, Brokkoli-Schinkensalat
Meeresfriichtesalat
Brot, Baguette, Butter

Suppe
Spanische Mandel-Knoblauch-Suppe

Geschmorte Kaninchenkeule in Thymian
Mandelbrokkoli , Rosmarinpolenta

Gebratene Seeteufelmedaillons in Limoncellosauce
saisonales Gemiuise und Ruccolareis

Dessert

Buttermilch-Limonen Panna Cotta
Melonencocktail mit frischer Minze im Glas serviert
Espressomousse mit Krokant
Mascarpone mit Orangenfilets
Gebrannte Rosmarincreme

40,50 €



Vorspeisen

Sinfonie von Edelfischterrinen mit verschiedenen Saucen
ganzer Lachs pochiert mit Sauerampfercreme gefillt
Gebratene Medaillons von Reh und Hirsch mit Génseleberparfait
Lammpastete mit Feigen und Mangochutney
Raucherfischvariationen mit verschiedenen Saucen
Pralinen von Rind und Kalb ,rosa gebraten“
mit Wasabicreme und Daikonkresse

salate

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten der Saison und zweierlei Dressings
Flusskrebscocktail mit Calvados, Wachtelsalat mit Radiccio
Melonencocktail mit Basiliku und Mailander Salami
Kirschtomaten und Palmenherzen in Vinaigrette
Artischocken in Olivendl, Kratersaitlinge in Sellerievinaigrette
Brot, Butter, Baguette

Suppe

Kraftbrithe vom Schwarzfederhuhn mit Steinpilzravioli

Saltimbocca vom Kalbsriicken in Marsalasauce
saisonale Gemiuseauswahl, Kartoffelgratin Dauphinois

Filet vom Wolfsbarsch und Riesengarnele in Hummerrahmsauce
saisonale Gemuiseauswahl, schwarze und weife Nudeln

Dessert

Erlesene K&éseauswahl vom Brett mit Birnensenf und Feigen
Kokos Creme brullee
Schokoladenbrunnen mit frischem Obst
Petit fours
Exotischer Obstsalat im Glaschen
Melonensiippchen mit Granatapfelkernen
Grand Marnier Mousse in der Schokoladentasse

56,50 €



Vegetarische Buffet-Hauptgénge zum dazu buchen
Preis pro Person ab 10 Personen

Spaghetti aus dem Parmesanlaib mit Triffelbutter
8,50 €

Crespelle mit Spinat und Ricotta gefiillt
auf Tomatensauce
6,50 €

Piccata von Auberginen und Zucchini auf Paprikarahm
7,50 €

Asiatische Reispfanne
mit Babymais und Bambussprossen
7,50 €

Mediterranes Krduterrisotto
mit Artischocken und Pinienkernen
6,50 €

Waldpilzragout mit Semmelknédeln
5,50 €



Ein Himmel voller Herzen...
Unser ganz spezielles Angebot fiir die schdnsten Stunden

Feiern zum Inklusivpreis *

Wir empfangen lhre Gdste mit einem
BegriiBungstrunk
Hochheimer Mussie, Riesling Sekt brut, Naturkork
oder alkoholfreie Alternative

Das Festmenii

Bornholmer Réaucherlachs
mit Apfel-NuB-Salat
Gefliigelpastete mit Preiselbeeren
SHR
Hochzeitssuppe
mit Fladle
SR
Mangosorbet
SO
Kalbsriickensteak mit Pestokruste
auf Barolojus
Gemudse der Saison, Kartoffelroulade
SHOHR
Mousse von der Tonkabohne
mit Schokoladenwabe
und Himbeeren

Ein wichtiger Punkt:
Getrédnhe
servieren wir lhnen so viel Sie moégen
3 Sorten Wein
Radeberger Pils vom FaB
Hefeweizen, Clausthaler
Safte nach Wahl
Cola, Limonade, Mineralwasser,

Kaffeebar

Wir decken den Tisch
Tischwasche
Stoffservietten
Kerzen

Und das alles zum Komplettpreis von
€ 72,50 pro Person

Kinder von 6 bis 12 Jahren zahlen den halben Preis

Kinder bis 6 Jahre und Platz am Tisch € 7,50

Das Angebot gilt ab 30 Erwachsenen von 17:00 bis 2:00 Uhr

Das Menti ist auch gegen dos Ratsherrenbuffet austauschbar



Zusctzlich hénnen $ie folgende VIP Leistungen buchen:

Aufpreis jeweils pro erwachsene Person

Kaffee, Tee und Kuchen pauschal 12,50 €
Kaffee, Tee und Kuchen mitgebracht 8,50 €
Kulinarische Kleinigkeiten zum Empfang 3 St. p.P 5,50 €
Apéritifbar mit Campari, Sherry, Grissini, Salzmandeln und Oliven 5,00 €
Espresso, Cappuccino 2,00 €
Schokoladenbrunnen mit Obst und Gebdck 12,50 €
Stuhlhussen (weiB) 5,00 €
je nach Bedarf

Menukarten Stiick 2,50 €
frische Blumen Gesteck ab 16,50 €
Mitternachtssuppe p.P. 4,50 €
Kaseauswahl vom Brett p.P. 6,50 €
Spirituosen 2 cl 2,50 -4,80 €

Fir mitgebrachte Hochzeitstorten berechnen wir einen Pauschalpreis von 30,00 €
Mochten Sie lhren Wein mitbringen, ziehen wir pro erwachsene Person 5,00 € ab.
Korkgeld fiir mitgebrachte Spirituosen berechnen wir mit 30,00 € pro 0,75 | Flasche.

e 1@ 1@ '@ @ @

Fiir das Aufschneiden, Anrichten und Servieren lhres mitgebrachten Kuchens
berechnen wir einen Gedeckpreis von 2,50 € pro Person

Korkgeld pro Flasche (0,75 I) berechnen wir mit 12,50 €

@ 1@ @ e e i@

Bereitstellungshosten fiir unsere Rdume*

*entfdllt bei Mendi & Buffet 29 -
&7 879 L5, TP 0000
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Raummiete runde Tische Blocktische Tafel

ohne Tanzflache

Kurfiirstensaal 900,00 126 Pers. 88 Pers. 50 Pers.
Kelterhaus 450,00 40 Pers. 40 Pers. 30 Pers.
Cabinetkeller 450,00 48 Pers. 52 Pers. 30 Pers.
Hofbiihne 450,00 extra Plan extra Plan extra Plan
Rieslingkeller 150,00 24 Pers. 30 Pers. 20 Pers.



Unser Hofbiihnen~Friihstiick

1 Glas Rosecco, Perlwein rosé zum Aperitif
Roher und gekochter Schinken
Wurstauswahl mit Gurken und Tomaten
Kasebrett mit Trauben und Radieschen
Marmeladen, Gelees, SchokonuBcreme und Honigvariationen
Mdisli, Trockenobst und Nisse
Joghurt, frisches Obst
Nirnberger Rostbratwiirstchen
Gekochte Eier
Rahreier
Gebratener Speck
Brot- und Brétchenkorb
Butter
Kaffe, Tee, Milch, Kakao

Orangensaft

ab 20 Personen 19,50 €

__ﬁ

zusiitzlich

Fischpatte mit Graved Lachs, Raucherlachs und gerduchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich und Dill-Honig-Sauce
Warmer Leberkéase am Stiick
Schweinemett

Pro Person 7,00 €



$onderveranstaltungen

Fir die besonderen und auBergewdhnlichen Momente in lhrem Berufs- und Privatleben.

Gerne sind wir lhnen bei der Planung und Durchfiihrung lhrer "Sonderveranstaltung”
behilflich.

z.B.:

- Hochzeit

- Geburtstagsfeier

- Erfolgreiches Geschaftsjahr
- Jubildum

- Weihnachtsfeier

- Taufe

- Betriebsausflug

- Familienfeier

- Beférderungsfeier

...oder einfach nur so.

Der Hochheimer Hof bietet den idealen Rahmen fiir Weinproben verschiedenster Art.
Egal ob mit Essen oder ohne, Menti oder Buffet, gehoben oder rustikal.
Entweder in unserem Cabinetkeller, der Weinwirtschaft oder auch im Kelterhaus.

Angebote fiir Weinproben aller Art erstellen wir lhnen gerne auf Anfrage.

e
E
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” m Hochheimer Lagen

»Good Hock keeps off the doc* — Rund um den Kénigin Viktoriaberg ' ;

Kulinarische Weinwanderung durch den Hochheimer Hof




S$onderleistungen

Fur Ihr Fest zu Hause stellen wir, in Verbindung mit der Lieferung von Speisen, leihweise zur
Verfiigung:

e Glaser (Wein, Bier, Sekt, usw.) Stiick 0,40 €
e Besteck (Messer, Gabel, Léffel, usw.) Stiick 0,40 €
e Porzellan (Teller, Tassen, usw.) Stlick 0,40 €

Fachpersonal: wir berechnen fiir:
e Koch pro Stunde 32,50 €
e Servicemitarbeiter pro Stunde 29,50 €

Fur Anlieferung und Abholung berechnen wir den Zeitaufwand pro Fahrt:

¢ nach Hochheim 14,00 €
e Eddersheim, Florsheim, Weilbach und Wicker 18,00 €
¢ Hattersheim und Hofheim 22,00 €
e andere Strecken nach Vereinbarung

Geschirr und Besteck nehmen wir selbstverstdndlich ungesplilt zurtick.
Bei Bruch und Verlust berechnen wir den Wiederbeschaffungspreis.

e 1@ @ e e i@

Cabinetkeller

Hofbihne

Kelterhaus



UNSERE GETRANKEAUSWAHL

BIER VOM FASS €

Hochheimer Hof naturtriib 0.301 2,60
Hochheimer Hof naturtriib 0,50 | 4,00
Radeberger Pilsner Premium 0,301 2,60
Radeberger Pilsner Premium 0,50 | 4,00
Krusovice Dunkel 0,301 2,60

ALKOHOLISCHE GETRANKE (Flasche)

Schofferhofer Hefeweizen hell 0.50 | 3,50
Schofferhofer Hefeweizen dunkel 0,50 | 3,50
Schofferhofer Hefeweizen alkoholfrei 0,50 | 3,50
Schofferhofer Grapefruit Hefeweizen Mix 0,331 2,50
Henninger Radler 0,331 2,50
Clausthaler extraherb Premium alkoholfrei 0,331 2,50
Heil's Nr. 1 Eschbacher Apfelwein pur oder gespritzt 0,251 1,90

ALKOHOLFREIE GETRANKE (Flasche)

Hassia Mineralwasser 0,25 | 2,20
Elisabethenquelle Stille Quelle 0,50 | 3,50
Elisabethenquelle medium 0,751 5,20
Fanta mit Farbstoff, mit Antioxidationsmittel 0,201 2,40
Coca Cola mit Farbstoff, koffeinhaltig 0,201 2,40
Mezzo Mix mit Farbstoff, mit Antioxidationsmittel, koffeinhaltip 0,20 | 2,40
Schweppes Bitter Lemon chininhaltig 0,201 2,60
SAFTE (Flasche)

Heil Apfelsaft 0,20 | 2,20
Heil Apfelsaftschorle 0,331 2,50
Traubensaft rot & weiB 0,20 | 2,60
Rapp’s Orangensaft 0,20 | 2,60
Rapps Orangensaft 1,00 | 9,50

Lt. Gesetz ist die Angabe des Literpreises Pflicht, das bedeutet nicht,
dass die Getranke auch als Litergebinde erhdaitlich sind.

Liter
8,60
8,00
8,60
8,00
8,60

7,00
7,00
7,00
7,75
6,36
7,27

7,60

8,00
7,00
6,67
12,00
12,00
12,00
13,00

10,50
7,75
13,00
13,00
9,50



HEISSE GETRANKE €

Tasse Kaffee 2,30
Espresso 2,40
Cappuccino 2,60
Latte Macchiato 2,60
Pott Tee (verschiedene Sorten) 2,00
Pott Schokolade 2,50
Kaffee Kanne 12,50
APERITIFS €
Hochheimer Mussie; Riesling-Sekt brut, Naturkork 0,101 3,50
Hochheimer Mussie; Riesling-Sekt brut, Naturkork 0,751 24,00
Rosecco, Perlwein rosé feinherb 0,75 | 19,80
Martini rot, weiB, dry 5cl 3,90
Sherry medium oder dry 5cl 3,90
Campari mit Farbstoff 4 5,00
Campari/Orange mit Farbstoff 4 cl 6,50
SPIRITUOSEN 2cl €
Malteserkreuz Aquavit 2,50
Asbach Uralt 2,50
Wodka Moskowskaya 2,50
Ramazzotti 2,50
Fernet Branca 2,50
Ausgesuchte Edelbréande 4,80
WEINE

Unsere aktuelle Weinkarte mit den neuen Jahrgdngen erhalten Sie gern auf Nachfrage

Selbstverstandlich stehen wir fiir eine kleine Weinprobe zur Auswahl der Weine
bei lhrem Fest zur Verfligung.



Das Kleingedruckte
Allgemeine Geschaftsbedingungen

Die vorliegenden Men(i- und Buffetvorschléige sind nur eine begrenzte Auswahl unserer
Modglichkeiten und sollen als Anregung verstanden werden. Das Essen wird extra fiir Sie
zubereitet und die Zutaten speziell dafiir eingekauft. Daher ist es nicht mdglich, mehrere
Menis fur eine Veranstaltung zu wadhlen. Selbstversténdlich kénnen Sie Gerichte
austauschen oder eine eigene Speisenfolge zusammenstellen. Dann ist allerdings eine neue
Kalkulation unsererseits erforderlich.

Bitte haben Sie Versténdnis, daB wir unsere Dispositionen rechtzeitig treffen mussen. Die
genaue Personenzahl ist uns spatestens 2 Arbeitstage vor der Veranstaltung bekannt zu
geben. Diese Meldung ist Grundlage der Rechnungsstellung. Sollte die Personenzahl um
mehr als 10% unter der urspriinglich gemeldeten Anzahl liegen, berechnen wir fiir die
weiteren stornierten Teilnehmer einen Kostenbeitrag von jeweils € 20,00.

Das Pauschalangebot gilt von 17:00 bis 2:00 Uhr. Danach berechnen wir einen
Nachtzuschlag von 100,00 € pro angefangene Stunde, sowie den anfallenden Verzehr. Das
betrifft auch die Abbauarbeiten fir Musiker, Kiinstler usw.

Nach der verbindlichen Buchung erhalten Sie eine Anzahlungsrechnung in Héhe von 25%
der zu erwartenden Kosten als Reservierungsbestatigung.

Eine Anzahlungsrechnung in Hohe von 50% der zu erwartenden Kosten erhalten Sie

4 \Wochen vor Veranstaltungsbeginn. Dieser Betrag ist spatestens 14 Tage vor der
Veranstaltung auf unser Konto bei der Mainzer Volksbank Konto-Nr. 702589011

BLZ 551 900 00 zu Uiberweisen.

Die Endabrechnung erfolgt nach der Veranstaltung und ist innerhalb von 7 Tagen ohne
Abzug von Skonto fdllig. Bei Zahlungsverzug berechnen wir die banktiblichen Zinsen und
Spesen.

Die Stornierung einer Veranstaltung hat stets schriftlich zu erfolgen. Das Eingangsdatum der
Stornierung ist maBgebend fiir die nachfolgend stehende Pauschalregelung:

10% des zu erwartenden Umsatzes bei Riicktritt bis 90 Tage vor der Veranstaltung.

25% des zu erwartenden Umsatzes bei Riicktritt bis 30 Tage vor der Veranstaltung.

50% des zu erwartenden Umsatzes bei Ricktritt bis 14 Tage vor der Veranstaltung.

75% des zu erwartenden Umsatzes bei Riicktritt bis 7 Tage vor der Veranstaltung.

Danach werden 100% des zu erwartenden Umsatzes in Rechnung gestelit.

Gegenseitige Schadensersatzanspriiche bei Veranstaltungsausfall infolge héherer Gewalt,
behoérdlicher Auflagen, baulicher Mangel und Griinden, die beide Vertragspartner nicht zu
vertreten haben, sind ausdriicklich ausgeschlossen.

Musikdarbietungen sind bis 1:00 Uhr gestattet.

Die Preisangaben beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Das vorliegende Programm gilt ab 1. August 2010.
Alle vorherigen Preisangaben verlieren ihre Giiltigkeit.



FESTE feiermvonA-Z .. ein wenig Fachchinesisch

A
Anlésse, uns zu beauftragen, reichen - geschaftlich wie privat - von A wie Abiturfeier

bis Z wie Ziricher Verlobung, von anspruchsvoll bis z{inftig.
Apéritif, der kleine Appetitanreger vor dem Essen. Wir servieren Martini, Sherry,

Campairri, Sekt, Champagner und/oder Cocktails.
Amuse bouche nennt man das winzige Happchen vor dem Essen, das auf die

nachfolgenden Speisen einstimmen soll.

B

Beratung wird bei uns ganz groB geschrieben, kostenlos und unverbindlich.
Blumen gehdren dazu. Wir besorgen lhnen Gestecke farblich abgestimmt auf die
Tischwasche oder dekorieren nach lhren Wiinschen.

Bestech konnen Sie bei uns leihen, wenn das eigene nicht reicht.

Brille vergessen? Kein Problem! Ein Brillenset mit verschiedenen Stérken verschafft

lhnen wieder klaren Durchblick.
Bestelltermin hdngt in erster Linie vom Umfang lhrer individuellen Wiinsche ab.

Er sollte jedoch nicht spater als eine Woche vor dem Fest liegen.
Babywickelraum befindet sich in den Sanitdrrdumen und in der

Behindertentoilette.

C

Chafing dishes sind dekorative Warmhalte-Behdélter. Aus ihnen werden auch tiber
eine langer andauernde Veranstaltung warme Speisen immer warm serviert.
Checklistes alle Details, die bei der Planung und Durchfiihrung einer Veranstaltung
zu bericksichtigen sind, haben wir in einer Checkliste zusammengefaBt, die wir mit
lhnen durchsprechen.

D
Dehoration umfaBt nicht nur Blumen, sondern auch die anderen netten

Kleinigkeiten, mit denen wir auf Wunsch die Tische schmiicken. Diese sollten jedoch im
Haus bleiben oder werden gesondert in Rechnung gestellt.

Digestif nennt man das Verdauungsschnépschen, das nach einem guten Essen nicht
fehlen sollte.

E
Empfénge, Cocktail-Parties, Betriebsfeste - alles kein Problem.

F
Fernsehen miissen Sie leider daheim. Sport- und aktuelle Informationen rufen wir fiir
Sie im Internet ab.

G

Gedeckpreis berechnen wir, wenn Sie Ihren Kuchen selbst mitbringen (2,50 € p.P.).
Galantine - nicht zu verwechseln mit Gelatine - nennt man eine der vielen
Zubereitungsarten von Pasteten.

Glédser und Geschirr fiir lhre Party daheim stellen wir lhnen gegen eine Leihgebiihr
zur Verfligung, wenn wir das Essen liefern.

Geschiftsbedingungen finden Sie auf Seite 22 dieses Heftes.



H
Hotelzimmer buchen wir fir Sie auf Wunsch in den umliegenden Hotels und
Gastehdusern. Fragen Sie uns nach den Konditionen.

Hotel Rheingauer Tor Hotel Zur Rebe Hotel Duchmann
TaunusstraBe 9 Frankfurter StraBe 11a Mainzer StraBe 5-9

65239 Hochheim am Main 65239 Hochheim am Main 65239 Hochheim am Main
Tel.: (O 6146) 8262 -0 Tel.: (O 6146) 8210 Tel.: (O 6146) 90 50
www.hotel- www.hotelrebe.de www.hotel-duchmann.de

rheingauertor.de

Hunde diirfen Sie mitbringen wenn gewdhrleistet ist, daB sie
weder auf Bdanken noch auf Stiihlen liegen (auch nicht wenn eine
eigene Decke darunter liegt).

|
Internationale Kiiches auf Wunsch richten wir ganze Feste unter einem Motto aus.
z.B. zu Gast in einem anderen Land. Mit Dekoration und allem Drum und Dran.

)

Joghurt verwenden wir in unserem Salatdressing.

K

Kéche und Kellner stehen lhnen auf Wunsch hilfreich zur Seite - auch daheim.
Kuchen diirfen Sie gern selbst mitbringen (Gedeckpreis).

Kinder sind bei uns herzlich willkommen. Wir haben Kinderstiihle, -besteck,
Malbdgen, Buntstifte, Spielzeug und...und...und....

L
Lieferung erfolgt gegen eine Gebiihr.

M

Musik ist eine sehr persdnliche Sache. Im Anhang finden Sie eine Adressenliste guter
Musiker. Bitte bedenken Sie, dass die heutige Technik oft mit groBer Lautstdrke
verbunden ist.

Ein Schlagzeug ist nicht erlaubt.

Meniikarten fertigen wir auf Wunsch zum Selbstkostenpreis. (2,50 €)

N
Nachtzuschlag berechnen wir bei Feiern ab 1.30 Uhr: pro angefangene Stunde

100,00 €
Nein sagen fallt uns schwer.

o
Organisation der Veranstaltung iber den gastronomischen Teil hinaus ist unsere
Starke.



P
Preise Unsere Preise sind Endpreise und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Es

gibt kaum etwas auf der Welt, das nicht irgendjemand ein wenig schlechter machen
und etwas billiger verkaufen kénnte, und die Menschen, die sich nur am Preis
orientieren, werden die gerechte Beute solcher Machenschaften.

Es ist unklug, zu viel zu bezahlen, aber es ist noch schlechter, zu wenig zu bezahlen.
Wenn Sie zu viel bezahlen, verlieren Sie etwas Geld, das ist alles. Wenn Sie dagegen zu
wenig bezahlen, verlieren Sie manchmal alles, da der gekaufte Gegenstand die ihm
zugedachte Aufgabe nicht erfiillen kann. Das Gesetz der Wirtschaft verbietet es, fiir
wenig Geld viel Wert zu erhalten. Nehmen Sie das niedrigste Angebot an, miissen Sie fiir
das Risiko, das Sie eingehen, etwas hinzurechnen. Und wenn Sie das tun, haben Sie auch
genug Geld, um fiir etwas Besseres zu bezahlen. (John Ruskin, engl. Sozialreformer)
Parkplétze stechen lhnen im Parkhaus “Alte Malzfabrik” in ausreichender Zahl zur

Verfligung.
Parkservice fiir das Parken und Holen lhres Fahrzeugs berechnen wir 5,00 €.

Der Chauffeur ist selbstverstandlich versichert.
Piinktlichkeit ist fliir uns selbstversténdlich.

Planung: je frither - desto besser.

o

Qualité&t ein unbedingtes MuB fiir Kiiche und Service.

R

Rédumlichkeiten stehen lhnen in unserem Haus fiir 30 - 120 Personen zur Verfligung.
Rechnung ist zahlbar sofort nach Erhalt ohne Abzug.

Reservierung erbitten wir mdglichst friihzeitig.

Rollstuhlfahrer finden in unserem Hause behindertengerechte Sanitarrédume.

$
$piilen sollen Sie selbstverstdndlich nicht. Das tibernehmen wir.
Selbstabholung ist grundsatzlich méglich. Sie sparen dadurch Transportkosten.

Empfiehlt sich allerdings nur bei kleineren Mengen.
S$onderwiinsche erfiillen wir gern, soweit es in unserer Macht steht.

T
Tischharten schreiben Sie bitte selbst. Wir verteilen.
Trinkgeld, in Fachkreisen auch Tip genannt, erfreut jeden Mitarbeiter, mit dessen

Arbeit Sie zufrieden waren. Natrlich kein "MuB". Angebracht sind pro Gast ca. 1,00 €
fur den Service und 0,50 € fiir die Kiichenkasse. ,Nach einem guten Festmahl knausert
man nicht mit Kleingeld.“ /bsen, Baumeister Solness |

u
Unterhaltungsprogramme vermitteln wir lhnen gern (siehe Liste).

v

Veranstaltungsrdume siche Rdumlichkeiten.

Verpachungsmaterial entsorgen wir fiir Sie gegen eine Geblihr.

Vegetariern dndern wir auf Wunsch das fiir die Gesellschaft bestellte Men( ihren
Bed(irfnissen entsprechend ab.



w
Weine fiir jeden Geschmack den passenden.
Weinklimaschrank sorgt dafiir, daB jeder Wein mit der richtigen Trinktemperatur

gelagert wird.
Wunderkerzen diirfen wegen der Brandgefahr in unserem Haus nicht im historischen

Teil, sowie in der Ndhe von Tischen angeziindet werden.

X
X fiir ein U wollen wir lhnen nicht vormachen.

Y
¥psilon, der Buchstabe zu dem einem meist nichts mehr einfalit.

Zufrieden sollten Sie schon sein mit unseren Leistungen, dann empfehlen Sie uns bitte
weiter. Wenn nicht, sagen Sie es uns.

von Wiesbaden
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Die nachstehend aufgefiihrten Musiker sind uns bekannt und haben bereits bei
Veranstaltungen gespielt. Um keinerlei Wertung vorzunehmen, haben wir eine
alphabetische Reihenfolge gewdhlt. Preisabsprachen sind mit den Musikern persénlich
zu treffen, da wir keine Kenntnis der jeweils verlangten Gage haben und diese mit den
Musikern persénlich abzurechnen ist. Bitte bedenken Sie bei lhren Zeitabsprachen, daB
Musik bei gedffneten Fenstern nur bis 22:00 Uhr und im Allgemeinen nur bis 1:00 Uhr
gestattet ist. Fiir Riickfragen stehen wir gern zur Verfiigung.

Musikers

Friedel Anschau
06722/47625

Andy Weber
06028/20792
www.karaoke-dj.de

Zauberer
Magic Baron 0 69 / 49 0116
www.magicbaron.de

Gedankenlesen und anderes mehr
Jan Formann 0177 [ 42 87 00
www.die-gedankenleser.com

Mr. Brown (Bernhard Kreinbihl)
0611/56 75 64
www.magicandfun.de

Victor Wahnsinn (Uwe Mettlach)
0611 /2052854

Ihr Tearm vom Hochheimer Hof

mobydisc - mobile Discotheken
08 00 /836 09 00
www.mobydisc.de

Peter Konig
0175/3525983
www.tanzmusiker.com

Chaos Kellner + ,Menstrip*
Ingolf Schrauth 06 11/ 81 07 78
www.ingoknito.com

Zauberei [ Chapeaugrafie

Roland Schopp ChaPeau® 07000 2427328

www.chapeau.de

Travestie
Olga Orange 0172 /7 78 53 63
www.olgaorange.de

Kinderbetreuung
Julia Ihm 0179 / 4 4126 87

www.wi-ma-gie.de/mitglieder/wahnsinn_viktor.html www.kids-animation.de

Sonstigess

Raum- und Tischdekoration
[blickfang] O 6131/ 33 31 40
www.der-dekorateur.de

Veranstaltungstechnik

Biihnen- und Filmpyrotechnik
Video- und Tondokumentationen
GroBfeuerwerke, Spezial Effects
sound&lighttec

Walter Heim O 6152 17 91 54
www.soundandlighttec.de

Hochzeitstorte
Altes Rathaus Café 0 6192/ 67 33
www.cafe.rembser.de

Blumen
Zinnecker O 6146 / 53 82



Auftragsbestatigung

Datum: Name:
Tags Vorname:
Zeits $traBe:
Raum: Ort:
Plétzes Telefon:
Erwachs.: AnlaBs
Kinder: wer/Alters
Apéritifs eMails
Kaffee: Kuchen: Gedeck-~Preis

Menii / Buffet Getrdnke
Vegetariers Digestifs Kaffees
Tischdecke: Servietten: Kerzen:
Tischplan: Meniikarten: Preis / $tiicks
Musikes Biss Endes*
Blumen: :'::‘ei‘;' Tuch/Hussens
Dehorations Anzahlung:
Besonderess

* ab 2:00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunde 100,00 €

Es gelten unsere allgemeinen Geschiiftshedingungen.

Anderung der Personenzahl bis zum __. . 20__ modlich. Fur spater erfolgende
Stornos beachten Sie bitte unsere Stornoregelungen in den Geschaftsbedingungen



Vereinbarung
(Nichtzutreffendes bitte streichen)

Sehr geehrte Gaste,

Sie mochten am lhre Feier bei uns veranstalten, dariiber freuen wir uns
sehr!
Gerne weisen wir Sie auf folgendes hin:

Wie besprochen wollen Sie den zum Kaffee gereichten Kuchen selbst mitbringen / lhre restlichen
Speisen mit nach Hause nehmen. In der Vergangenheit sind bei einigen Gastronomen leider
wiederholt Salmonellenvergiftungen nach Hochzeitsgesellschaften aufgetreten, bei denen die Gaste
den zum Kaffee gereichten Kuchen selbst mitgebracht haben / die restlichen Speisen aus dem
Restaurant mit nach Hause genommen haben.

Grundsatzlich haftet der Gastwirt fiir Schéiden, die ein Gast bei ihm erlitten hat. Dartiber hinaus
riskiert der Gastwirt BetriebsschlieBung, eventuelle Tatigkeitsverbote oder Warenvernichtung.

Eine Haftung des Gastwirts entféllt allerdings, wenn Sie den Kuchen zum Kaffee ausschlieBlich selbst
mitbringen und fiir den Kuchen kein Entgelt erhoben wird, sondern lediglich Entgelt fiir das
Eindecken der Tische und das Bedienen zu bezahlen ist.

Demzufolge sind Sie selbst fiir den ordnungsgeméBen Zustand der mitgebrachten Kuchen
verantwortlich.

Dies gilt auch fiir Speisen welche Sie mit nach Hause nehmen und hier ein Gast einen Schaden
erleidet, eventuell werden Sie dadurch auch schadenersatzpflichtig.

Des Weiteren sind Sie, sofern der Gastwirt einen Schaden erleidet (z.B. durch BetriebsschlieBung oder
Ahnliches) und dieser Schaden auf den mitgebrachten Kuchen/die mitgenommenen Speisen
zuriickzufiihren ist, eventuell schadenersatzpflichtig.

Aus diesem Grunde wird folgendes vereinbart:

Vereinbarung
zwischen den Vertragspartnern
a) Hochheimer Hof GmbH | 65239 Hochheim am Main und b) (Gast)

1.) Der oben genannte Vertragspartner b) bringt den zum Kaffee gereichten Kuchen ausschlieBlich
selbst mit / nimmt Speisen in einwandfreiem Zustand mit nach Hause.

2.) Fir den Kuchen wird kein Entgelt erhoben. Entgelt ist lediglich fiir das Eindecken, Bedienen,
Spiilen, Reinigen und Richten zu bezahlen, pauschal in Héhe von € 2,50 je Gedeck.

3.) Der Vertragspartner b) ist selbst fiir den ordnungsgemaBen Zustand der mitgebrachten Kuchen
| der mitgenommenen Speisen verantwortlich.

4.) Sofern ein Gast einen Schaden erleidet, stellt der Vertragspartner b) die Hochheimer Hof GmbH
von jeglicher Haftung frei.

5.) Sofern die Hochheimer Hof GmbH einen Schaden erleidet, der auf den mitgebrachten Kuchen
zuriickzufiihren ist, hat der Vertragspartner b), ohne dass ihn ein Verschulden trifft, diesen
Schaden zu ersetzen.

Es wird unterstellt, dass der Schaden auf den Kuchen / die Speisen zuriickzufiihren ist, wenn der
Vertragspartner b) nicht von jedem Kuchen / jeder Speisen ein Stiick als Riickstellprobe fiir die
Dauer von 48 Stunden aufbewahrt.

Auf dieses Risiko mdchten wir Sie hiermit ausdriicklich hinweisen. Bitte bestatigen Sie durch lhre
Unterschrift, dass Sie diesen Hinweis erhalten und zur Kenntnis genommen haben.
Es obliegt Ihnen, hierfiir die entsprechen den Versicherungen abzuschlieBen.

Datum, Unterschrift Vertragspartner b)



HOCHHEIMER
HOF

Mainzer StraBe 22-26
65239 Hochheim
Fon (O 61 46) 84 87-160
Fax (O 61 46) 84 87-161
E-Mail: info@hochheimer-hof.de
www.hochheimer-hof.de

Offnungszeiten:

Hopfen und Malz
Ratsherrenstuben

UNTER GLEICHER LEITUNG:

Goldener Apfel

¥ FESTE FEIERM

" ERFOLOREICH
TAGEN

" GASTUCHEET
ERLEBEHN

GOLDENER APFEL

Hessische Gastwirtschaft
Gastronomie in der Stadthalle
Chinonplatz 4
65719 Hofheim
Telefon (0 6192) 23355
Fax (0 6192) 258 34
E-Mail: info@goldenerapfel.de
www.goldenerapfel.de

Offnungszeiten:
Mo- Fr ab 11:00 Uhr
Samstag ab 17:00 Uhr
Sonntag ab 12:00 Uhr

Di — So ab 12:00 Uhr — durchgehend warme Kiiche
Mi — So ab 18:00 Uhr — sonntags auch von 12:00 bis 14:30 Uhr



